'MACINA

passione e qualita




nasce con l'intento di rendere i frutti della terra
prelibatezze per il palato.

Olive, carciofi, pomodori, melanzane, funghi, peperoni, peperoncini, scelti
accuratamente, giungono semilavorati nel nostro laboratorio, dove, attraverso
un attento processo artigianale, diventano contorni e antipasti sott’olio,
sott’aceto, in salamoia, ideali per colorare tutte le tavole.

Partendo dalla tradizione e dall'esperienza di famiglia e puntando
allinnovazione delle stesse, vogliamo realizzare prodotti di qualita, diversificati
per condimenti e formati, tali da soddisfare esigenze di ogni tipo e siamo
pronti a confezionare prodotti personalizzati per appagare tutti i desideri,
anche i piu ricercati.

Con un packaging ecologico, i nostri prodotti mirano a raggiungere mercati
locali, nazionali e internazionali attraverso vari canali di vendita, adatti ad ogni
tipologia di cliente.

sono le nostre leve:
puntiamo al meglio, partendo da qui.

TUTTE LE IMMAGINI SONO INSERITE A SCOPO ILLUSTRATIVO.
I PRODOTTI POSSONO SUBIRE MODIFICHE.

Il materiale qui pubblicato € protetto da copyright. Proprieta: MACINA SRLS



OLIVE BARESANE

corvebtore di acidita
anfivssidant
shelf Uite

confezioni aa's/améé&'

MACINA

olive baresane, acqua, sale
acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

500g- 580g-1062g-3100g -

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 12mesi)

OLIVE NERE PICCANTI

ingredient

correttore di acidita
anflossidanti
alllergeni

shelf Uife

confezioni o&'s/yméé&

Mﬂ\ olio extravergine d'oliva.
T

olive nere (65%), olio di semi di girasole, peperoncino,
aglio, prezzemolo, origano, sale

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di SOLFITI

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580 g-1062g-3100g




OLIVE LECCINE

correbtore di acidita
antivssidant
shelf life

confezioni alés/;omléé&'

olive leccine, acqua, sale
acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

500g-580g-1062g-3100g-

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 12 mesi)

OLIVE LECCINE DENOCCIOLATE

mﬁrea&znﬁ olive leccine denocciolate, acqua, sale
corvettore di acidita acido citrico (E330)
antivssidanti acido L-ascorbico (E300)
shelf Uife 24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,

coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,

consumare entro 12 giorni.

confezioni. disponibili 580 g -1062g-3100 g-

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 12 mesi)

MACINA




OLIVE VERDI

ing lionds
corvetfore di acidita
anfivssidanti

shelf Uife

confezioni aas/améa&'

MACINA

olive, acqua, sale, estratto di finocchio.
acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)

12 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 7 giorni.

580 g - 1062 g - 3100g -

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 2 mesi)

OLIVE VERDI APERITIVO

corvettore di acidita
antivssidanti
shelf life

confezioni aa's/améé&'

olive, acqua, sale.

acido citrico (E330)

acido L-ascorbico (E300)

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

500g-580g-1062g-3100g -

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 12 mesi)




OLIVE VERDI DENOCCIOLATE

OLIVE VERDI
DENOCCIOLATE
o

L'hﬂrea(ienﬁ'
correbtore di acidita
anfivssidant

shelf Uite

confezioni aa'spom'éé&

olive verdi denocciolate, acqua, sale.
acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 7 giorni.

580 g-1062g - 3100g -
4kg (secchio in salamoia, scadenza 12 mesi)

correbtore di aciditi
anfivssidanti
shelf Uite

confezioni ala/am'éu&

OLIVE FARCITE

olive verdi farcite con pasta di peperone, acqua, sale.
acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g-3100g -
5kg (secchio in salamoia, scadenza 12 mesi)

MACINA




CARCIOFI INTERI

=
o(és/oom‘éife con olio afmveryt'ns d'oliva mﬁu)o

ingrediont

corvebtore di acidita
anfivssidant
shelf life

confezioni a(a/maéa&

MACINA

H'OLI’C’:

carciofi interi (70%), olio di semi di girasole,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580 g-1062g-3100g

CARCIOFI CON GAMBO

CARCIOF!

CON GAMBO
G T

=
@ o(és/)om'éi& con olio m‘mvayw d'oliva
oA

wﬂrea(wnﬁ carciofi con gambo (65%), olio di semi di girasole, aglio,

prezzemolo, aceto di vino, sale.
corvettore di acidita acido citrico (E330)
antivssidanti acido L-ascorbico (E300)
alllergeni tracce di solfiti
shelf life 24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

confezioni disponihili 1062g-3100¢g




SPACCATELLE DI CARCIOFI

ingrediont;

correbfore di aciditi
anfivssidanti
shelf Uite

confezioni dapm’éa&'

carciofi tagliati a meta (65%), olio di semi di girasole,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

3100g

ingrediont

correbtore di acidita
anfiossidanti
alllergeni

shelf life

confezioni aaspmée&'

SPICCHI DI CARCIOFI

SPICCHI DI
CARCIOF!

L
@ o(éspom’éiée con olio m‘mvayw d'oliva
FOLRA

spicchi di carciofi (65%), olio di semi di girasole,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g-3100g -

5 kg (secchio in salamoia - scadenza 6 mesi)

MACINA




FOGLIE DI CARCIOFI

ingrediont

corvettore di acidita
antivssidanti
shelf life

confezioni aas/améc&

MACINA

foglie di carciofi (70%), olio di semi di girasole,
aceto divino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

3100g

CAPPERICON GAMBO

corvettore di acidita
antivssidanti
shelf life

confezioni o(és/aom’éé&

capperi con gambo, acqua, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)

acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C.
Consumare entro 12 giorni.

580 g-1062g-3100g- 4 kg




CAPPERIALLACETO

ing lionds
corvebtore di acidita
antivssidant

shelf lite

confezioni alz'.r/aoniéé&

capperi, acqua, aceto di vino, sale.
acido citrico (E330)

acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

212g-580g-1062g-3100g-6kg

ing lionts
correbtore di acidita
anfivssidant

shelf Uite

confezioni ala/amaéa&

CAPPERI AL SALE

Ehms pge
s B
—

e Sigves

capperi (70%), sale.
acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.
Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,

in frigorifero a + 4°C, consumare entro 12 giorni.

212g-580g-1062g-6kg

MACINA




FUNGHI MUSCHIO

ingredient

correbtore di acidita
anfivssidanti
shelf Uite

confezioni a[zlc/ooniéé&

MACINA

funghi muschio (Volvarea Volvacea - 65%),
olio di semi di girasole, peperone, peperoncino,
origano, prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580 g - 1062 g - 3100g -

5 kg (secchio in salamoia, - no condimento - scadenza 6 mesi)

ingredient

correttore di acidita
antivssidanti
shelf life

confezioni oa's/améé&'

FUNGHI SHIITAKE

FUNGHI

SHIITAKE

I olio exfrayergine d'oliva

funghi shiitake (Lentinus Edodes 65%),
olio di semi di girasole, aglio, peperoncino,
prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.
580g-1062g-3100g-

5 kg (secchio in salamoia, no condimento - scadenza 6 mesi)

9




FUNGHI CHAMPIGNON

corvebtore di aciditi
anflossidant
alllergeni

shelf Uife

confezioni a(tl\‘/aoniéé&

10

funghi champignon (Agaricus Bispora - 70%),
olio di semi di girasole, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

5809-1062¢g- 3100 g -

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 6 mesi)

ingredient

corvettore di acidita
antivssidanti
alllergeni

shelf life

confezioni a(és/aohiéé&

FUNGHI CASTAGNOLI

olis extravergine d'ofive

funghi castagnoli (Stropharia Rugosanulata 60%),

olio di semi di girasole, aglio, peperoncino, prezzemolo,

aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100g-

5 kg (secchio in salamoia - no condimento - scadenza 6 mesi)

MACINA




FUNGHI TRIFOLATI

ingrediont

corvebtore di aciditi
anflossidant
alllergeni

shelf Uite

confezioni ala/améeéé

MACINA

funghi champignon tagliati (Agaricus Bispora 65%),
olio di semi di girasole, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

3100 g - 5 kg (secchio in salamoia - scadenza 6 mesi)

FUNGHI TRIFOLATI CONDITI

ingrediont

corvettore di acidita
antivssidanti
shelf life

confezioni a&',r/jon/léé&

- oliv extravergine d'olive

funghi champignon tagliati (Agaricus Bispora 65%),
olio di semi di girasole, peperone, peperoncino,
origano, prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)

acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580 g-1062g- 3100 g

11




FUNGHI CHIODINI

FUNGHI
EHIODlNl

ingredient

correbtore di aciditi
antivssidant
alllergeni

shelf Uife

confezioni o(és/aom'éé&'

12

olio efravergine d'oliva

v
extravergine
SO

funghi chiodini (Pholiota Nameko m. - 65%),
olio di semi di girasole, peperoncino, aglio, prezzemolo,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 31009 -

5 kg (secchio in salamoia - no condimento - scadenza 6 mesi)

ingrediont

corvebtore di aciditi
antivssidanti
shelf Uite

confezioni a(zlrﬁowléé&

MISTO FUNGHI

. olio m‘mvuyéu d'oliva

f. shiitake (Lentinus Edodes), f. champignon (Agaricus Bispora),
f. muschio (Volvaria Volvacea), f. Pleurotus Ostreatus,

f. castagnoli (Stropharia Rugosanulata), f. chiodini (Nameko
Pholiota m.), olio di semi di girasole, peperone, peperoncino,
origano, prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 31009 -

5 kg (secchio in salamoia - no condimento - scadenza 6 mesi)

MACINA




POMODORI

POMODORI
T v lk-SECCHI

correbtore di acidita
anfivssidanti
alllergeni

shelf Uite

confezioni a(zlr/aoniéé&

MACINA

olio exfravergine d'oliva,

exfravergine

pomodori secchi (65%), olio di semi di girasole,
peperoncino, aglio, prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g-3100g

ingrediont

corvettore di acidita
anflossidanti
shelf life

confezioni a(a/améa&

PEPERONI A FILETTO

—
PEPERONI [k
.. AFILETTO 3
e v 0%

g olio exfrayergine d'oliva

peperoni a filetto (65%), olio di semi di girasole,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 7 giorni.

580g-1062g-3100g-

5 kg (secchio in salamoia - no condimento - scadenza 6 mesi)

13




PEPERONCINO PICCANTE

corvebtore di aciditi
anfiossidant
alllergeni

shelf Uit

confezioni alzlr/aotu’éé&

14

olio efrayergine d'oliva

v
extravergine
TSIk

peperoncino piccante (65%),
olio di semi di girasole, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100 g -

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 6 mesi)

ingredient

correbtore di acidita
antivssidant
alllergeni

shelf Uite

confezioni a(a/améa&'

LAMPASCIONI

" E5 LAMPASCIONI JMM
T _

§ olio m‘mvuyéu d'oliva

lampascioni (65%), olio di semi di girasole, aglio,
prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100g-

5 kg (secchio in salamoia - no condimento - scadenza 6 mesi)

MACINA




MELANZANE A FETTE

*
MELANZANE g
AFETTE l /

s

ingredient

corvebtore di acidita
anflossidant
alllergeni

shelf Uife

confezioni a(a/am'éa&

MACINA

olio exfravergine d'olva | o

t
extravergine
d

melanzane a fette (65%), olio di semi di girasole,
peperoncino, aglio, prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g-3100g -

5 kg (secchio in salamoia - no condimento - scadenza 6 mesi)

MELANZANE A FILETTO

ingrediont

corvettore di acidita
antivssidanti
shelf Uife

confezioni o(as/améa&

MELANZANE

X A FILETTO

o olio e.m‘mvayw d'oliva,

extravergine
d

melanzane a filetto (65%), olio di semi di girasole,
peperone, peperoncino, aglio, origano,
prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g-3100g-

5 kg (secchio in salamoia - no condimento - scadenza 6 mesi)

15




ingredion;

correbtore di acidita
anflossidanti
shelf Uite

confezioni o(zlr/aoniéééé

16

spicchi di aglio (65%), olio di semi di girasole,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100g-

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 6 mesi)

ingrediont

correbtore di aciditi
antivssidant
alllergeni

shelf life

confezioni a(a/;mée&'

AGLIO CONDITO

satOLIO o&spom&ée con 0&0 m‘m,vayw al'o&va,

d OvLyl‘z/A

spicchi di aglio (65%), olio di semi di girasole,
peperoncino, origano, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100 g

MACINA




ANTIPASTO DI VERDURE

ingredient

correbtore di acidita
anflossidant
alllergeni

shelf Uife

confezioni o(zlrﬂom’éé&'

MACINA

olio exfravergine d'olva ("o

t
extravergine
d

carote, rapa, cetrioli, sedano, cavolfiore, finocchi,
cipolline, peperoni, melanzane, spicchi di carciofi, olive,
capperi, funghi champignon (Agaricus Bispora),

olio di semi di girasole, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
sedano - tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100 g

ANTIPASTO PRELIBATO

ingrediont

corvebtore di acidita
anfivssidant
shelf life

confezioni a&',r/jon/léé&

i
P
e

s
I
=

=l 3
ANTIPASTO 1§
LIBATO
o

1t 0&0 m‘mvuyém d‘D&Vﬂ,

funghi shiitake (Lentinus Edodes), spicchi di carciofi,
olive farcite con peperone, f. champignon (Agaricus

Bispora), olio di semi di girasole, peperoncino, aglio,

prezzemolo, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580 g-1062g- 3100g-

5 kg (secchio in salamoia - no condimento - scadenza 6 mesi)
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FRIARIELLI

ingredient

correbtore di acidita
anflossidant
alllergeni

J'W &&

confezioni o&s/am’éi&'

18

cima di rapa (65%), olio di semi di girasole (27%),
aceto di vino, sale, aglio, peperoncino, basilico.

acido lattico (E270)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

36 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 7 giorni.

1062 g

MISTO TOAST

wﬁrea(wu‘t carote, rape, cetrioli, cavoli, peperoni, sedano,
finocchio, cipolline, olio di semi di girasole,
aceto di vino, sale.

corvettore di acidita acido citrico (E330)
anfivssidanti acido L-ascorbico (E300)
af&ryemﬁ sedano - tracce di solfiti
shelf Uife 24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

confezioni o(is/aom'éé&' 580g-1062g- 3100¢g

MACINA




PEPERONI RIPIENI AL TONNO

PEPERONI
RIPIENI

ingrediont

correbtore di acidita
anflossidant
alllergeni

shelf Uife

confezioni a(és/améa&

MACINA

olio exfravergine d'oliva,

exfravergine

peperoni (60%), olio di semi di girasole, tonno,
pangrattato (farina di grano tenero tipo “0”, acqua,
lievito naturale. Puo contenere soia), capperi,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
grano - tonno - tracce di solffiti - soia

12 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 7 giorni.

580g-1062g- 3100 g

PEPERONIRIPENIALFORMAGGIO

ingrediont

correttore di acidita
anflossidanti
alllergeni

shelf Uife

confezioni aa's/améa&

PEPERONI
RIPIENI

g olio exfrayergine d'oliva

peperoni (60%), olio di semi di girasole,

formaggio fresco spalmabile (LATTE, sale, fermenti
lattici, caglio microbico, stabilizzante: E 412),

aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
latte, tracce di solfiti

12 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 7 giorni.

580g-1062g- 3100 g
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INSALATINA

correbtore di acidita
anflossidant
alllergeni

shelf Uite

confezioni alés/:owléé&'

carote, rapa, peperoni, acqua, aceto di vino, sale.
acido citrico (E330)

acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100g-

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 6 mesi)

ingredient

correbtore di aciditi
antivssidant
alllergeni

shelf life

confezioni o(a'/aohiéé&

GIARDINIERA

&
2% GIARDINIERA ]!![l
5 LU

carote, rape, cetrioli, cavoli, sedano, finocchio,
peperoni, cipolline, acqua, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
sedano - tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100g-

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 6 mesi)

MACINA




CIPOLLINE

2 CIPOLLINE

ing ionts
corvettore di acidita
anfivssidant

shelf lite

confezioni da/am'éa&'

MACINA

cipolline (80%), acqua, aceto di vino, sale.
acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

580g-1062g- 3100g-

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 6 mesi)

CETRIOLI

mjmlumﬁ cetriolini (80%), acqua, aceto di vino, sale.
corvettore di acidita acido citrico (E330)
anfivssidanti acido L-ascorbico (E300)
déerﬂem' tracce di solfiti
shelf Uife 24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,

coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,

consumare entro 12 giorni.

confezioni a(zs/améa& 580g-1062g- 3100g-

5 kg (secchio in salamoia, scadenza 6 mesi)
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PATE’ DI PISTACCHIO BOMBA MISTA

srotio olio m‘myeryw d'vliva
m:grea(wnﬁ pistacchio, olio di semi di girasole, sale. wﬁrea&enﬁ peperoncino piccante, peperone, carciofi, melanzane,
R . . funghi Pleurotus Ostreatus, olio di semi di girasole,
corvettore di acidita acido citrico (E330) aceto di vino, sale.
anfioseidant acido L-ascorbico (E300) corvebtore di aciditi acido citrico (E330)
allergen: pistacchio antivssidanti acido L-ascorbico (E300)
shelf life 24 mesi dalla data di confezionamento. lloraeni tracce di solfiti

Conservare in luogo fresco, lontano da luce J

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare, shelf life 24 mesi dalla data di confezionamento.
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C, Conservare in luogo fresco, lontano da luce e fonti di
consumare entro 7 giorni. calore. Dopo I'apertura conservare,coperto da liquido
toni disponihill 2124 - di governo, in frigorifero a + 4°C,
confeziont (i 9-5809 consumare entro 12 giorni.
confezioni. disponibili 314g-580g-1062g- 3100 g

22 MACINA




PATE’ DI OLIVE NERE

ingredient

correbfore di aciditi
anfivssidanti
abtenzione

shelf Uife

confezioni o(és/aolu'éé&'

MACINA

o
=
=]
=
=
=
=
=
=
=
]
i

olio exfravergine d'oliva,

ot
exfravergine

olive denocciolate, olio di semi di girasole,
peperoncino, aglio, prezzemolo, sale.

acido citrico (E330)

acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

possibile presenza accidentale di frammenti di noccioli

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

314g-580g-1062g- 3100 g

ingrediont

correbtore di acidita
anflossidanti
abtenzione

shelf life

confezioni aa's/améa&

PATE’ DI OLIVE VERDI

-
]
]
"
]
=
-
-l
]
-
2
g
]
X

PATE' DI
OLIVE VERDI

g olio exfrayergine d'oliva

olive denocciolate, olio di semi di girasole,
peperoncino, aglio, prezzemolo, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

possibile presenza accidentale di frammenti di noccioli

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

314g-580g-1062g- 3100 g
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PATE’ DI AGLIO

correbtore di acidita
anflossidant
alllergeni

J'W &7%

confezioni aas/améi&

24

olio extravergine d'oliva. oo

aglio, olio di semi di girasole, origano,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)
tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

314g-580g-1062g- 3100 g

PATE’ DI POMODORI

e
g
=
M:
&

L
g
A

| e PATE' DI 1l
(=1 POMODORI SECCHI
]

f:""”’”f“‘ 0&0 m‘mvuyéu d’D&Vﬂ,
wgm&wﬁ pomodori secchi (65%), olio di semi di girasole,
peperoncino, aglio, prezzemolo, aceto di vino, sale.
corvetfore di acidita acido citrico (E330)
antiossidanti acido L-ascorbico (E300)
d&rjm tracce di solfiti
shelf life 24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

confezioni. disponibili 314g-580g-1062g- 3100 g

MACINA




PATE’ DI CARCIOFI

ingrediont

corvebtore di aciditi
anfivssidanki
alllergeni

shelf Uite

confezioni a&lrﬂom’éé&'

MACINA

olio exfravergine d'oliva,

v
extravergine
SOl

carciofi (75%), olio di semi di girasole,
aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)

acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

314g-580g-1062g- 3100 g

PATE DIPEPERONCINO PCCANTE

ingrediont

corvebtore di aciditi
anflossidanti
alllergeni

shelf life

confezioni aa's/am'éé&

oroLio olio exfrayergine d'oliva,

peperoncino piccante, peperone,
olio di semi di girasole, aceto di vino, sale.

acido citrico (E330)
acido L-ascorbico (E300)

tracce di solfiti

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni.

314g-580g-1062g- 3100 g
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OLIO SANTO

wgm(umﬁ olio extra vergine di oliva (80%),
peperoncino piccante secco.

shelf life 12 mesi dalla data di confezionamento.
Conservare in luogo fresco, lontano da luce
e fonti di calore.

confezioni a&lrpowiéé&’ 250 ml

26

confezioni o(llr/:om'éé&

VINCOTTO

fichi secchi, acqua.
tracce di solfiti

18 mesi dalla data di confezionamento.
Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare

in frigorifero a + 4°C, consumare entro 10 giorni.

750 mi

MACINA




OLIVE NERE DENOCCIOLATE

OLIVE NERE
DENOCCIOLATE

.| SAN FELIU
BLACK OLIVES
PITTED

inﬂ iendi
corvebtore di acidita
stahilizzatore

attenzione

shelf Uife

confezioni aa's/améé&'

MACINA

olive, acqua, sale.

acido citrico (E330)
gluconato ferroso (E579)

le olive possono contenere pezzi
o frammenti di noccioli

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 3 giorni.

2Kg

OLIVE VERDI

OLIVE VERDI GRECHE_-‘

AN FELIU

- GREEK GREEN OLIVES

i"ﬂ otk
corvebtore di acidita
chelf Uife

confezioni a(&r/ao»uiéé&’

olive verdi, acqua, sale.

acido citrico (E330), acido lattico (E270)

12 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 12 giorni

5kg
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ACCIUGHE

et

FILEYTI DI \- 1
ACCIUGHE AN
CIUG

mﬁrea(whﬂ acciughe (engrauls encrasicolus 55 %),

olio di semi di girasole (40%), sale (5%).
aﬂ&rye&uﬁ acciughe
shelf life 12 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo I'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 7 giorni.

confezioni o(ésﬂom’éé&' 580¢g

28

GRANELLA DI PISTACCHIO

confezioni a(tlr/mmléé&

GRANELLA DI
PISTACCHIO

pistacchio sgusciato tritato.
USA

pistacchio
possibile presenza di frammenti di guscio

12 mesi dalla data di confezionamento.
Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare

in frigorifero a + 4°C, consumare entro 7 giorni.

1Kg

MACINA




BARBABIETOLE ROSSE

confezioni aas/améaée

MACINA

barbabietole rosse a fette, acqua,
aceto di vino, zucchero, sale

24 mesi dalla data di confezionamento.

Conservare in luogo fresco, lontano da luce

e fonti di calore. Dopo 'apertura conservare,
coperto da liquido di governo, in frigorifero a + 4°C,
consumare entro 15 giorni

670 g

FORMATI DISPONIBILI
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MACINA
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